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FRANCIACORTA ROSE 1870年からの長い歴史のある造り手。有機栽培に傾注。

BARONE PIZZINI　2013
伊ロンバルディア シャンパーニュと同じ瓶内二次発酵、平均30ヶ月間の長期熟成。

フランチャコルタ・ロゼ・
BARONE PIZZINI

フランチャコルタDOCG
ピノネロ　　　　　　　　　シャ

ルドネ バラ、ザクロやラズベリーの香りと、ブリオッシュの芳しさ。

バローネ・ピッツイーニ　2013年 泡はクリーミーでソフト。

JS 95点の高得点。

FOR ENGRAND SPUMANTE ユネスコ世界遺産の大セラーで３２か月以上の瓶内二次発酵(※２)

ROS PAS DOS CONTRATTO　2012 伊ピエモンテ ドサージュ(補糖)ゼロで仕上げたドライロゼスプマンテ。

フォー・イングランド・スプマンテ アスティ・カネッリ イチゴやレモンの皮の香り、フルボディで酸味と豊かな風味。

ロゼ・パドゼ・コントラット 2012年 スプマンテVSQ(※１) 「フォー・イングランド」という名前は、1920年代に英国向けに

造っていたことに由来。

WA 92/WS 90

伝統派バローロの代表的な造り手。

ROERO ARNEIS 2016 グリーンがかりの麦わら色の外観。

ロエロ・アルネイス　2016年 完熟したオレンジ、フルーツなど芳醇なアロマ。

アルネイスは、他の品種にない個性的なアーモンド香。

造りては、ロバート・パーカーも評価するバローロの名手。

LANGHE CHARDONNAY 2016
トロピカルフルーツとミネラル香の爽やかなアロマ。

4 ランゲ・シャルドネ　2016年 果実味とフレッシュな酸味。

WA 93点/ WS93点

BARBARESCO 2015 造り手は５４のぶどう農家を結集する組合。

PRODUTTORI 伊ピエモンテ ネッビオーロ 100% 落ち着いたタンニン、鮮やかな赤果実とスパイシーな味わい。

バルバレスコ　2015年
DEL

BARBARESCO
収穫から２５年程の熟成ポテンシアルを備え、飲み頃は2040年。

WA 93/JS 92

BAROLO DOMENICO 造りては、ロバートパーカーから五つ星評価を与えられる。

6 CLERICO 2014 DOMENICO 伊ピエモンテ ネッビオーロ 100% フレンチオークの新樽とスロベニア産大樽18-24か月間熟成。

バローロ　ドメニコ CLERICO バローロDOCG チェリーやプラムなどの果実香にタバコ、革、スパイスの香り。

クレリコ　2014年 豊富なタンニンがあり、余韻も力強い。

 

CONTRATTO

瓶内二次発酵(※２)　：　メトド・クラシコ製法(シャンパーニュ方式)

2012(※3)：同社では全てヴィンテージ入り。

DFWCプチワイン会('１９/５月)ワインリスト 　「伊ピエモンテワイン特薦」

セパージュ

2013 発泡ワイン

BRUNO GIACOSA

ピノ・ネーロ 100%発泡ワイン2012(※3)
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2016 白ワイン アルネイス 100%伊ピエモンテ

 VSQ ; Vino Spumante di Qualita

赤ワイン

CAVALLOTTO 2016 白ワイン 100%

2015

シャルドネ

赤ワイン2014

スプマンテVSQ(※１)　: ガス圧３バール、Alc.9.0以上のスプマンテ。

伊ピエモンテ



原産地呼称統制委員会による地域内で栽培された認可品種を原料とし、厳しい基準で生産されたワイン。

バレンシア DO

ペネデスDO

プリオラートDOca

ナバラDO

リオハDOcaリアス・バイシャス

ラ・マンチャDO

ビエルソDO

リベラ・デル・ドウエロ DO

スペイン・ワイン産地

DO(Denominacion de Origen)

イベリア半島

３．酒精強化ワイン(Fortified wine)： シェリー(西)、ポート(葡)、マデイラ(葡)、マルサラ(伊)

食後酒

１．蒸留酒： コニャック(仏)、グラッパ(伊)

２．デザートワイン：貴腐ワイン(仏、洪)、アイスワイン(独、加)

Doca(DOカリフィカーダ）：DO産ワインの中から、厳しい基準で昇格が認められたワイン。


